Sandwich Scoubidou

® Difficulté : Facile

® Préparation : 10 min / Cuisson : 10 min

Ingrédients pour 2 personnes :
® 2 petits pains a bagel
® 2 steaks hachés
® 1 oignon (facultatif)
® Mayonnaise / Ketchup
® Gruyére rapé

® 1 tomate

Préparation :

A l'aide d'un petit verre ou d'un coquetier, faire un petit trou dans chacun des
steaks hachés

Cuire les steaks hachés, puis les laisser refroidir une assiette (ou une grille).
Faire préchauffer I'appareil a croque monsieur.
Badigeonner légerement chaque bagel avec une pointe d'eau

Badigeonner les petits pains de ketchup et de mayonnaise puis y déposer de fines
lamelles d'oignons.
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Faire de méme pour les tomates.
Déposer la viande sur les tomates
Parsemer de gruyére plus ou moins selon les préférences.

Refermer le sandwich puis les passer 5 minutes au croque.

Vous reste plus qu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous !!
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Difficulté : Facile

Préparation : 10 min  / Cuisson : 10 min

perso
Saisie de texte
Ingrédients pour 2 personnes :

2 petits pains à bagel

2 steaks hachés

1 oignon (facultatif)

Mayonnaise / Ketchup

Gruyère râpé

1 tomate
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Préparation :

A l'aide d'un petit verre ou d'un coquetier, faire un petit trou dans chacun des 
steaks hachés

Cuire les steaks hachés, puis les laisser refroidir une assiette (ou une grille).

Faire préchauffer l'appareil à croque monsieur.

Badigeonner légèrement chaque bagel avec une pointe d'eau

Badigeonner les petits pains de ketchup et de mayonnaise puis y déposer de fines 
lamelles d'oignons.

Faire de même pour les tomates.

Déposer la viande sur les tomates 

Parsemer de gruyère plus ou moins selon les préférences.

Refermer le sandwich puis les passer 5 minutes au croque.

Vous reste plus qu'à passer à table
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Bon appétit à toutes & tous !!




