One pot pasta crémeux facon carbonara

Difficulté : Facile

Préparation : 10 min / Cuisson : 20 min

Ingrédients pour 4 personnes :
v’ 250 g de spaghettis
v' 200 g de lardons
v' 1 oignon
v' 30 cl de créeme fraiche
v 60cldeau
v' 100 g de copeaux de parmesan
v' 1 c. asoupe d'huile d'olive

v Sel & poivre
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Préparation : Recettes de Cualine
Pelez et émincez l'oignon.

Mélangez tout les ingrédients dans une cocotte, le parmesan lui se met
gu'a la fin au moment de dresser les assiettes.

Portez a ébullition puis laissez cuire en remuant régulierement jusqu'a
ce que l'eau soit complétement absorbée.

Servez dans les assiettes et parsemez de copeaux de parmesan (n‘ayant
pas de copeaux de parmesan j'ai mis des petits cubes d'emmental).

Vous reste plus qu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous !!
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Ingrédients pour 4 personnes :

250 g de spaghettis

200 g de lardons

1 oignon

30 cl de crème fraîche

60 cl d'eau

100 g de copeaux de parmesan

1 c. à soupe d'huile d'olive

Sel & poivre
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Préparation :

Pelez et émincez l'oignon.

Mélangez tout les ingrédients dans une cocotte, le parmesan lui se met 
qu'à la fin au moment de dresser les assiettes.

Portez à ébullition puis laissez cuire en remuant régulièrement jusqu'à 
ce que l'eau soit complètement absorbée.

Servez dans les assiettes et parsemez de copeaux de parmesan (n'ayant 
pas de copeaux de parmesan j'ai mis des petits cubes d'emmental).

Vous reste plus qu'à passer à table

Bon appétit à toutes & tous !!




