Panini Savoyard

Difficulté : Facile

Préparation : 10 min / Cuisson : 5 min

Ingrédients pour 2 personnes :
v/ 2 pains « spécial panini »
v" 1reblochon

v 80 g de lardons

Préparation : Recettes de Catine

Faites revenir les lardons dans une poéle sans matiére grasse,
bien les égoutter sur de I'absorbant.

Garnissez vos pains de reblochon, lardons, puis ajoutez par-dessus
guelques tranches de Reblochon.

Refermez votre panini et faites dorer quelques minutes dans votre gaufrier
muni des plaques Grill viande/Panini.

Vous reste plus qu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous !!
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Ingrédients pour 2 personnes :

2 pains « spécial panini »

1 reblochon

80 g de lardons
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Préparation :

Faites revenir les lardons dans une poêle sans matière grasse, 
bien les égoutter sur de l'absorbant.

Garnissez vos pains de reblochon, lardons, puis ajoutez par-dessus 
quelques tranches de Reblochon.

Refermez votre panini et faites dorer quelques minutes dans votre gaufrier 
muni des plaques Grill viande/Panini.

Vous reste plus qu'à passer à table

Bon appétit à toutes & tous !!




