Sucettes de crépes aux tomates cerise

Difficulté : Facile

Préparation : 10 min

Ingrédients pour 4 personnes :
v/ 8 crépes maison ou pas
v' 1 barquette de tomates cerise
v' 8 tranches de jambon

v" Fromage a tartiner
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Preparation : /// ceelles de Caline

Etalez le fromage frais sur les crépes.

Couvrez d’une tranche de jambon et coupez les galettes et jambon
en lamelles de la largeur d’'une tomate cerise

Déposez une tomate en bout d'une lamelle et enroulez-la.

Piguez chaque mini roulé avec un cure dent.
Servez frais pour I'apéritif.

Vous reste plus qu'a déguster

Bon appétit a toutes & tous !!
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Préparation :

Etalez le fromage frais sur les crêpes.

Couvrez d’une tranche de jambon et coupez les galettes et jambon 
en lamelles de la largeur d’une tomate cerise

Déposez une tomate en bout d’une lamelle et enroulez-la.

Piquez chaque mini roulé avec un cure dent. 
Servez frais pour l’apéritif.

Vous reste plus qu’à déguster

Bon appétit à toutes & tous !!




