Bagel pizza au poulet et champignons

Difficulté : Facile

Préparation : 10 min / Cuisson : 8 a 10 min

Ingrédients pour 2 personnes :
v/ 2 pains a bagel
v/ 2 aiguillettes de poulet
v' 1 petite boite de champignons
v' 4 cuil a soupe de sauce tomates

v Fromage rapé a pizza (ou mozzarella)

Préparation : Recettes de Catine
Cuire les aiguillettes de poulet et une fois cuites, émincez-les.
Préchauffez le four a 180°C (Th.6)

Coupez les bagels en deux dans I'épaisseur et nappez la mie
de sauce tomate.

Déposez I'émincé de poulet sur les bagel, puis ajoutez des lamelles de champignons.
Parsemez chaque bagel de fromage rapé
Enfournez pour 5 & 10 min, jusqu’a ce que le fromage soit fondu et doré.
Servez chaud avec une salade.

Vous reste plus qu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous !!
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Ingrédients pour 2 personnes :

2 pains a bagel

2 aiguillettes de poulet

1 petite boîte de champignons

4 cuil à soupe de sauce tomates

Fromage râpé a pizza (ou mozzarella)

perso
Saisie de texte
Préparation :

Cuire les aiguillettes de poulet et une fois cuites, émincez-les.

Préchauffez le four à 180°C (Th.6)

Coupez les bagels en deux dans l’épaisseur et nappez la mie
de sauce tomate.

Déposez l’émincé de poulet sur les bagel, puis ajoutez des lamelles de champignons.

Parsemez chaque bagel de fromage râpé

Enfournez pour 5 à 10 min, jusqu’à ce que le fromage soit fondu et doré.

Servez chaud avec une salade.

Vous reste plus qu’à passer à table 

Bon appétit à toutes & tous !!




