Coquillettes au saucisson et petits pois

Difficulté : Facile

Préparation : 10 min / Cuisson : 15 a 20 min

Ingrédients pour 2 personnes :
v' 150 g de coquillettes
v' 70 g de saucisson sec
v' 80 g de petits pois surgelés
v' 1 oignon
v" 1/2 cube de bouillon de volaille

v"  300gdeau

Préparation : e(//l)(;(f(///(/’j de (a}///'/zk
Coupez le saucisson sec en petits cubes

Faites revenir le saucisson, I'oignon et les petits pois encore surgelés,
pendant 8 min a feu doux.

Ajoutez les pates, I'eau et le cube de bouillon émietté.
Mélangez et faites cuire jusqu’a ce que les pates soit cuites.
(Remettre de I'eau si nécessaire).

Mélangez réguliéerement.

Vous reste plus qu’a passer a table

Bon appétit a toutes & tous !!
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Ingrédients pour 2 personnes :

150 g de coquillettes

70 g de saucisson sec

80 g de petits pois surgelés

1 oignon

1/2 cube de bouillon de volaille

300 g d’eau
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Préparation :

Coupez le saucisson sec en petits cubes

Faites revenir le saucisson, l’oignon et les petits pois encore surgelés, 
pendant 8 min à feu doux.

Ajoutez les pâtes, l’eau et le cube de bouillon émietté. 
Mélangez et faites cuire jusqu’à ce que les pâtes soit cuites. 
(Remettre de l’eau si nécessaire).
Mélangez régulièrement.

Vous reste plus qu’à passer à table

Bon appétit à toutes & tous !!




