Panini au steak haché, maroilles et ketchup

Difficulté : Facile

Préparation : 10 min / Cuisson : 5 min

Ingrédients pour 2 personnes :
v/ 2 pains « spécial panini »
v' 2 steaks hachés
v' Maroilles

v Ketchup
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Préparation : Aecettes de Caline

Faire cuire les steaks hachés a votre convenance et les faire égoutter sur
une assiette ou le mieux serait une petite grille afin que tout le jus de viande coule.

Ouvrez les pain a panini en deux dans le sens de la longueur
Etalez un peu de ketchup
Déposez quelques lamelles de Maroilles sur le Ketchup

Coupez les steaks hachés en deux dans le sens de la longueur
et déposez 1 steak sur chaque pain

Remettre quelques lamelles de Maroilles

Refermez votre panini et faites dorer quelques minutes dans votre gaufrier
muni des plaques Grill viande/Panini (a la poéle ou au four)

Vous reste plus qu’a passer a table

Bon appétit a toutes & tous !!
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Préparation :

Faire cuire les steaks hachés à votre convenance et les faire égoutter sur 
une assiette ou le mieux serait une petite grille afin que tout le jus de viande coule.

Ouvrez les pain à panini en deux dans le sens de la longueur

Etalez un peu de ketchup

Déposez quelques lamelles de Maroilles sur le Ketchup

Coupez les steaks hachés en deux dans le sens de la longueur 
et déposez 1 steak sur chaque pain

Remettre quelques lamelles de Maroilles

Refermez votre panini et faites dorer quelques minutes dans votre gaufrier 
muni des plaques Grill viande/Panini (à la poêle ou au four)

Vous reste plus qu’à passer à table

Bon appétit à toutes & tous !!




