Salade de pommes de terre, thon
et cervelas

Difficulté : Facile

Préparation : 15 min f Cuissan ; 20 min

Ingrédients pour 4 personnes :
B00 g de pommes de terre
1 boite de thon au naturel
1 marceau de cervelas
B cuil. 4 soupe de vinaigre
2 cuil. @ soupe d'huile d'olive

Sel & poivre

Fréparation ;

Faites cuire les pommes de terre a la vapeur pendant environ 20 min
Une fois cuites, placez les guelgues minutes dans 'eau glacé
avant de les épluchez.

Egouttez le thon puis effilochez le.

Détaillez le cervelas en dés et déposez les dans un saladier
Felez les pommes de terre, coupez les en dés,
déposez les dans le saladier

avec le cervelas et le thon, mélangez

oalez, poivrez, et versez le vinaigre puis 'huile d'olive
et mélangez délicaternent

“ous reste plus qu'a passer 4 table

Bon appétit 4 toutes & tous |l



