Gateau fondant tout choco

Ingrédients

] . Difficulté : Facile
1 tablette de Chocolat noir Corgé

. _ Préparation : 25 min
200 g de pastilles de chocolat au lait Reéfrigération = 30 min

Cuisson : 16 min
3 eufs
120 g de beurre
90 g de sucre

50 g de farine

Praparation
Prechauffez e four Th.B/7 (Z200°C) en mode traditionnel.

Cassez le chocolat noir en petits morceaux et faites le fondre
avec le beurre 2 min.

Ajoutez la farine, le sucre, meélangez et ajoutez les ceufs et bien mélanger.

“ersez dans un petit moule & brownie beurré et faringé et ajoutez les pépites.
Enfancez les 344,

Enfournez pour 16 min.
Laissez refroidir avant de démauler
Placez le 30 min & 1h au réfrigérateur
“ous reste plus qu'a deguster

Bonne dégustation 4 toutes & tous |l



