Salade de pommes de terre, thon et ceufs durs

Ingrédients pour 4 personnes :
800 g de pommes de terre moyennes
2 boites de thon au naturel
4 oeufs durs
Yinaigrette
1 cuil & soupe dhuile d'olive

3 cuil 4 soupe de vinaigre
el & poivre

Fréparation :

Flongez les pommes de terre dans une eau froide salée et faites les cuire jusqu'a ce
gu'elles saoient tendre (piquez la pointe d'un couteau au coeur de la pomme de terre)

Une fois cuites, plongez les dans une eau glacee quelgues minutes.

Flangez les ceufs dans une casserole et couvrez les d'eau, placez les sur un feu
mayen et des I'ébullition, laissez les cuire pendant 5 4 9 min.

Une fois cuit plongez les dans l'eau glacee.
Egouttez le thon.
Epluchez les pommes de terre et coupez les en marceaux pas trop gros.
Flacez les dans un saladier.
Ajoutez le than et bien mélanger le taut
Fréparez votre vinaigrette de votre choaix
“ersez la vinaigrette dans e saladier avec les pommes de terre

et thon et bien mélanger.

Ecalez les oeufs, puis coupez les en 4 et placez les sur le plat



